Sehr verehrte Kundin,
sehr verehrter Kunde,

Mit dieser Mappe bieten wir Ihnen unseren Partyservice
mit vielen verschiedenen Speisen an.
Auf den nachfolgenden Seiten
finden Sie eine Auswahl aus unserem Programm.
Um Thnen die Wahl leichter zu machen,
haben wir fir Sie schon einige Meniis erstellt.
Hierbei handelt es sich lediglich um Vorschlage.
Selbstverstandlich konnen Sie Thre eigenen Ideen
einbringen, Buffets abandern oder kombinieren.
Gerne erstellen wir [hnen auch ein Buffet ganz nach
Ihren Wiinschen.
Unser Fachpersonal berat Sie gerne weiter.

Kontakt:
Fleischer Fachgeschaft
Torsten Krug
Altenritter Str. 4
34225 Baunatal
Tel.: 0561 - 49 47 17
Fax.: 0561 - 49 100 80
www.fleischerei-krug.de
Info@fleischerei-krug.de




Erlesene Canapes

Gerauchertes Forellenfilet
Raucherlachs
Kaviar
Schweinemedallions
Parmaschinken
Roastbeef
Bratenaufschnitt
Tartar
Tomate - Mozzarella
vers. Kasesorten
Hausmacher Wurstsorten

Alle Canapes sind einzeln angerichtet und
mit passenden Zutaten liebevoll garniert !

¥ belegte Brotchen und Brote

Schweinegehacktes
vers. Salamisorten
roher- und gekochter Schinken
Bratenaufschnitt
Gefligelaufschnitt
Gouda u. Camenbert

Hausmacher alte Wurst u. Aufschnitt
Fisch ( Lachs, Forelle oder Makrele )




Aus unserem Suppentopf

- Pikante Gulaschsuppe
- Chili con Carne mit Kidneybohnen und Mais
- Feuertopf mit weiken und roten Bohnen
- Kartoffelsuppe mit Speck oder vegetarisch
- Spargelcremesuppe ( aut Wunsch mit Croutons )
- Blumenkohlsuppe
- Nudelsuppe
- Kiirbiscremesuppe mit Papaya
- Pikante Tomatensuppe
- Klare Rinderkraftbriihe
- Rindfleischsuppe muit Einlage
- Klare Hithnersuppe mit Gemiisestreifen
- Hihnersuppe mit Einlage
- Bohnen - Linsen - Erbseneintopf



Ofenfrisch und lecker
( vom Schwein )

Spief3braten vom Schweinekamm
gefullt ( Paprika, Pilze, Zwiebeln u. Hack
od. Broccoli u. Hack ) ,
ungefullt oder gerauchert

Kasselerbraten durchwachsen

Magerer Schinken od. Krustenbraten

Lendchentopf mit Champignons, gek. Schinken ,
Zwiebeln und Kase gratiniert

Schweinefilet mit Steinpilzen in feiner Bratensof3e

Schweinefilet exotisch mit Friichten umlegt in einer
Currysofde und Kase gratiniert

Schweinegeschnetzeltes Ziiricher Art
Schweinegeschnetzeltes Mediterran
Pfefferrollchen

‘\ 'd Sahne- oder Curryschnitzel : /



Rustikale und deftige

Fleischspezialitaten

Schweine Grillhaxe,
Grillrippchen , Ladenrippchen,
Knabberhaxen , zart und mager,

Eisbein gekocht,
Sulperknochen,
Partyschnitzel vom Schwein oder Pute,
Leberkase ( wahlweise mit Paprika und Kase,
Grob , fein oder mit Zwiebeln ),
Frikadellen mit od. ohne Schafskase,
Currywurst,

Wellfleisch, Frankfurter Rippchen
WeifSwurst

Was Besonderes

Spanferkel ( ab 25 Personen )
Wird vom Fleischermeister vor Ort fiir Sie aufgeschnitten




Was feines vom Rind

Rouladen in pikanter Sof3e
Tafelspitz in Meerrettichsofse
Rinderbraten natur mit Bratensof3e
Ungarisches Gulasch mit Paprika

Gefligelspezialitaten

Putenschnitzel in Eihulle
Putenschnitzel Hawaii mit Kase gratiniert
Hahnchenbrustfilet in Pfefferrahmsofie
Saltim Bocca von der Hahnchenbrust
Puten- Kasegeschnetzeltes
Hahnchenschenkel
Hahnchenbrust mit Tomatensofde u. Kase tiberbacken

Fischgerichte

Lachsschnitten in Dill- oder Kasesof3e
Pangasius in WeifSweinsof3e mit Gemiise belegt
Kabeljau mit Tomaten und Kase



Zur Erweiterung Ihres Buffets

Feine Schinkenplatte
Schmackhafter Bratenaufschnitt auf dem Brett serviert

Rustikales Bauernbrett ( z.B. Blut- u. Leberwurst, Presskopf,
alte Wurst, Wurstsalat und Gehacktes )

Verschiedene Weich-u. Hartkasesorten auf einem
Brett schon angerichtet

Gemischte Fischplatte ( z.B. Lachs, Forelle, Makrele,
Schrimps und Matjes mit Meerrettich-u. Senfsof3e garniert )

Antipastiplatte ( gegrilltes Gemiise in Ol eingelegt )

Melonenschiffchen mit Parmaschinken

Fingerfood ( z.B. Kasespiefde, Tomate- Mozzarella- Spiefe,
Minischnitzel mit Friichten garniert, Frikadellenspiefde und
Hahnchenspiefde Saltim Bocca )




Warme Beilagen

Kartoffelgratin mit Speck oder vegetarisch
Petersilien- oder Salzkartoffeln
Folienkartoffeln mit Schmanddipp
Pellkartoffeln mit griiner Sof3e

Rosmarinkartoffeln
Kartoffelklofse
Bauernspatzle

Nudeln versch. Art

Butterreis
Kleine Rostitaler
Schupfnudeln

Gemiisebeilagen

Kaisergemiise mit Sauce Hollandaise od. Mandelbutter
Bohnenbiindchen mit Speck umwickelt
Apfelrotkraut
Griinkohl
Wirsinggemiise mit Sahne
Sauerkraut
Rahmchampignons
Mohren, Broccoli oder Blumenkohlgemiise
Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln



Aus unserer Salatbar

Rohkostplatte mit Dressing nach Wahl
Tomate- Mozzarella mit fischen Basilikum
Krautsalat
Speckkrautsalat mit Kimmel
Bohnen-, Sellerie-,Gurken- und Tomatensalat
Friihlingssalat ( mit Tomaten, Salat-u. Gewiirzgurke,

Paprika und Zwiebeln )
Broccolisalat
Waldorfsalat ( mit Sellerie und Nissen )
Waurstsalat, Kasesalat
Kartoffel - und Nudelsalat
Tortellinisalat
Gefliigel- und Heringssalat
Tzatziki od. Tzatzikisalat

Eiersalat




Herzhaftes und Siifdes fiir den
kronenden Abschluss

Kaseplatte mit versch. Schnitt- und
Weichkasesorten auf einem Brett liebevoll garniert,
dazu auf Wunsch mit Partybrotchen und Butter

Obstplatte mit Friichten der Saison
Obstsalat

Schoko- Sahne- Pudding
WeilSe oder dunkle Schokomousse
Schmandcreme mit Pfirsichen , Himbeere oder Kirschen
Tiramisu
Zitronencreme
Rote Griitze mit Sahne oder Vanillesof3e
Gotterspeise
Bayrisch Creme
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Warme Hauptgerichte,
deftig und kraftig

- Grillhaxe mit Senf, Kartoffelsalat
und Gewlrzgurke

- Leberkase mit Senf, Brotkorb
und Krautsalat

- Schweine- od. Putengeschnetzeltes,
Spatzle und Kaisergemiise

- Rinderroulade mit Kartoffelklofden
und Apfelrotkraut

- Ungarisches Gulasch mit Bandnudeln
und Rosenkohl

11



- Gulaschsuppe, pikant mit
gemischtem Brotkorb

- Spiefdbraten gefiillt od. ungefiillt,
Kartoffelgratin und Gurkensalat,

- Lendchentopf mit Kase gratiniert, Brotkorb
und Rohkostplatte mit Dressing extra

- Pute mit Friichten belegt in Currysof3e,
Butterreis und Friihlingssalat

- Hahnchenbrustfilet in Pfefferrahmsofe,
Eiernudeln und Mohrengemiise

- Tafelspitz mit Meerrettichsof3e,
Salzkartoffeln und Selleriesalat

- Hahnchenbrustfilet Saltim Bocca
Bandnudeln mit Tomate- Mozzarella,
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Buffetvorschlag 1

Vorspeise:
Rindfleischsuppe mit Nudel- u. Gemiiseeinlage
und Eierstich

Hauptgang:
Lendchentopf mit Schinken in
Schmandsof$e und Kase gratiniert
Bauernspatzle
Brotkorb
Kaisergemiise mit Sauce Hollandaise
Bohnensalat

Dessert:
Rote Griitze mit Vanillesofde
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Buffetvorschlag 2

Vorspeise :
Broccolicremesuppe

Hauptgang :
Rinderrouladen in feiner Bratensofie
Kartoffelklofde
Eiernudeln
Apfelrotkraut
Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln

Dessert :

Schmand - Schicht - Creme mit
Pfirsich, Kirschen
und braunen Zucker
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Buffetvorschlag 3

Vorspeise :
Kartoffelcremesuppe

Hauptgang :
Schweinegeschnetzeltes Ziiricher Art
Partyschnitzel von der Pute
Kartoffelgratin
Bauernspatzle
Bohnenbiindchen mit Speck umwickelt
Frithlingssalat

Dessert :
Weifle Schokomousse
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Buffetvorschlag 4

Vorsuppe :
Pikante Gulaschsuppe

Hauptgang :
Partyschnitzel vom Schwein, Bratwurst,
Hahnchenschenkel und kl. Frikadellen
auf Platte schon angerichtet (alles kalt )
Nudelsalat
Brotkorb
Tomate — Mozzarella

Dessert:
Gotterspeise mit Vanillesofe
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Buffetvorschlag 5

Vorsuppe :

Hithnersuppe mit Einlage

Hauptgericht :
Schweinemedallions mit feiner
SteinpilzsofSe
Hahnchenbrust Saltim Bocca
Bandnudeln
Butterreis
Broccoligemiise mit Mandelbutter
Rohkostplatte mit Dressing extra

Dessert :
Schmand - Schicht - Creme mit
Kirschen und Pfirsichen
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Buffetvorschlag 6

Vorsuppe :

Kiirbiscremesuppe mit Papaya

Hauptgericht :
Spiefdbraten mit Broccoli und Hack gefiillt
Schweinefilet Hawaii mit Currysof3e

Kartoffelgratin
Butterreis

Tomatensalat

Gurkensalat

Brotkorb

Dessert :
Schokoladen - Sahne - Pudding
Obstplatte mit frischen Friichten
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Buffetvorschlag 7

Vorsuppe :

Pikante Tomatensuppe mit frischem Basilikum

Hauptgang :
Putenschnitzel in Eihiille
Schweinegeschnetzeltes Ziiricher Art
Butterspatzle
Mini Rostitaler
Frithlingssalat

Dessert :
Obstsalat mit Sahne
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Buffetvorschlag 8

(ab 25 Personen erhdltlich )

Hauptgericht :

- Spanferkel in Holzmule
Kartoffelgratin
Brotkorb
Sauerkraut
Gewitirzgurken im Tontopf

Dessert :

Buffetvorschlag g

( Kindermenti fiir Geburtstage )

Currywurst
Minipizza
Partyfrikadellen in Holzmule \ J
Kartoffelsalat
Gurkensalat mit Dill

Gotterspeise mit Vanillesofse w
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Buffetvorschlag 10

Kalte Platten :
Schinkenplatte mit Melonenschiffchen
Fischplatte mit Meerrettichdip
Kasebrett mit versch. Weich- u. Hartkasesorten

Grillplatte mit Partyschnitzeln, Hahnchenschenkel,
Bratwirstchen und kleinen Frikadellen auf einen Brett
liebevoll angerichtet
Beilagen:

Kartoffelsalat
Brotkorb mit Portionsbutter
Tomaten - Mozzarella
Frihlingssalat
Dessert:

Frische Zitronencreme
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Buffetvorschlag 11

( ab 60 Personen )

Vorsuppe :
Broccolicremesuppe
Hauptgang :
Schinken- u. Spief3braten
Hahnchenbrustfilet in Pfefferrahmsof3e
Partyschnitzel
Seelachsfilet in Krauter — Dill- Sof3e |
Kaisergemuse
Speckbohnen
Kartoffelgratin
Bauernspatzle
Butterreis
Rohkostplatte mit Dressing extra
Kalte Platten :
Rustikales Wurstbrett, Kase — u. Fischplatte
Brotkorb
Dessert :
Schokomousse

Rote Grutze
Obstplatte mit frischen Friichten
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Buffetvorschlag 12

( Italienisches Buffet, ab 25 Personen )

Vorsuppe :

Tomatensuppe mit frischem Basilikum

Kalte Platten :

Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Anitpastiplatte mit gegrilltem Gemiise

Tomate — Mozzarella

Hauptgang :
Hahnchenbrustfilet Saltim Bocca mit Marsalasof3e
Geschnetzeltes Mediterran
Tagliatelle
Rosmarinkartoffeln
Salatvariation mit ital. Dressing

Dessert :

Tiramisu
Panna Cotta
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Buffetvorschlag 13

( Zunftiges Buffet )

Vorsuppe :
Leberknodelsuppe

Hauptgang :
WeifSwurst mit stifSem Senf
Mini Haxen
Krustenbraten mit Biersof3e
Serviettenknodel
Brotkorb und frischen Laugenbrezeln
Deftiger Krautsalat mit Speck
Bayrisch Kraut mit Kiimmel

Dessert :
Bayrisch Creme
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Buffetvorschlag 14

( Schlachtefest )

Frankfurter Rippchen
Bratwurst
Weckewerk
Wellfleisch
Petersilienkartoffeln
Sauerkraut
Gewtirzgurken im Tontopf

Schlachteplatte :
Blut — u. Leberwurst
Gehacktes

Presskopf
Alte Wurst

Brotkorb
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Fir [hr Interesse an unserem
Partyservice
bedanken wir uns ganz herzlich.

Sollte wir [hren Geschmack getroffen

haben, beraten wir Sie gerne

personlich weiter.
Wir wiinschen Thnen eine gelungene
Feier.

Kontakt:
Fleischer Fachgeschift
Torsten Krug
Altenritter Str. 4
34225 Baunatal
Tel.: 0561 - 49 47 17
Fax.: 0561 - 49 100 80
www.fleischerei-krug.de
Info@fleischerei-krug.de

Fir Druckfehler tibernehmen wir keine Garantie.
Nachdruck, auch auszugsweise, ist verboten.
Kein Teil dieser Mappe darf in irgendeiner Form

reproduziert, vervielfaltigt oder verbreitet werden.

26



Allgemeine

Geschaftsbedingungen

Alle Meniis sind fiir 25 Personen ausgelegt
und miissen bei Abweichung der Personenzahl neu
zusammen gestellt werden.

Fir die Lieferung eines Buffets nach
Baunatal berechnen wir keine
Anfahrtskosten .

Ab einer Entfernung von 10 km werden Kosten fallig.
Wir bitten Sie, die von uns gelieferten Gegenstande,
im sauberen und technisch einwandfreien Zustand
an uns zurick zu geben.
Andernfalls miissen wir Thnen die Reinigung und
evtl. Reparatur in Rechnung stellen.
Mit dem Auftrag fiir ein Buffet gehen
Sie einen verbindlichen Vertrag mit uns ein.
Bei einer kurzfristigen Stornierung miissen wir
eine Aufwands- und Materialentschadigung
berechnen.
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